Deutsche Kiiche und neue Offnungszeiten

~ BiirgerStuben sind tiiglich geoffnet

SEELZE. Die BiirgerStuben in
Seelze stehen seit dem 1. Juli unter
neuer Leitung. Kiinftig laufen die
Fiden fiir den Betrieb des beliebten
Restaurants mit Saal, ~Veranstal-
tungsrdumen und Kegelbahnen bei
Marco Asso Ahmad und Torsten
Frick zusammen. ,Angeboten wer-
den soll vor allem eine biirgerliche
deutsche Kiiche, dazu natiirlich auch
einige Spezialititen”, erldutert
Marco Asso Ahmad, der fiir den
Bereich Kiiche verantwortlich zeich-
net. Der Kiichenchef ist seit 20
Jahren ein ausgewiesener Experte in
der Gastronomie und bringt von sei-
nen fritheren Titigkeiten im Raum
Wunstorf, Hannover und Hamburg
die notwendige Erfahrung mit.

,JFiir uns ist es wichtig, die Géste aus
Seclze und Umgebung vor allem
iiber die neuen Offnungszeiten und
die geinderten Tagesabldufe zu
informieren®, betont Torsten Frick,
der als Berater auch fiir das Mar-

keting zustindig ist. So wird es in §

den BiirgerStuben kiinftig einen 7-

Tage-Betrieb geben: das Restaurant |

ist tiglich von 10 bis 22 Uhr geoff-
Fet.

Neu im Serviceangebot ist ein
Friithstiick von 10 bis 11.30 Uhr.
,Zum Ankreuzen®, meint Marco
Asso Ahmad schmunzelnd, denn das
Basis-Friihstiick mit zwei Brotchen,
Butter, Marmealde und Kaffee ,satt"*
kann jeder Gast beliebig um Kise,
Waurst und Eierspeisen erweitern.
Die Backwaren werden vom Bicker

geliefert.
Von 11.30 bis 14 Uhr wird ein
Mittagsbuffet angeboten. Auch

samstags, sonnntags und an Feier-

-

tagen: Dann aber mit einer groBerer
Auswahl fiir 14,90 Euro. Auch
besteht die Moglichkeit, in den
BiirgerStuben oder im Kaffeegarten
Kaffee und Kuchen zu geniefen. Ab
17 Uhr offnet die Kiiche fiir das
Essen i la carte. Dienstags heibt es
nach wie vor ,,Schnitzel satt”, mitt-
wochs wird es ,Rippchen satt”
geben.

Kiichenchef Marco Asso Ahmad
setzt auf eine gutbiirgerliche deut-
sche Kiiche und verwendet nur fri-
sche Zutaten. Zum Start werden
Rinderroulade,  Schweinebraten,
Hihnchenspiitzle oder ein Braten-
teller angeboten. Diese Gerichte
wechseln saisonal. Natiirlich wird es
auch vegetarische Speisen geben. In
der Basis-Speisekarte fehlen natiir-

Den neuen Piichtern der Biirge:stuﬁen, Marco Asso Ahmad (5.von

lich die Klassiker nicht wie zum
Beispiel Currywurst, Flammkuchen
oder Rumpsteak.

Mit dem groBen Angebot an unter-
schiedlichen Veranstaltungsrdumen
eignen sich die BiirgerStuben fiir
nahezu alle Familien- und Betriebs-
feiern: das Restaurant bietet Platz fiir
48, die kleine Grotte fiir 17 Giste.
Das Obentrautzimmer fasst 35
Personen, das Schiitzenzimmer 30.
Der Saal ist fiir Feiern mit bis zu 180
Personen ausgelegt. AuBerdem verfii-
gen die Biirgerstuben iiber zwei
Doppelkegelbahnen. Im AuBenbe-
reich befindet sich der Kaffeegarten
mit rund 30 Plitzen. Fiir das Wohl
der Giste sorgt nicht nur Kiichenchef
Marco Asso Ahmad, sondern auch
ein kompetentes, freundliches
Service-Team.

rechts) und Azhan Ahmad (3.von links), und ihrem Team liegt das

Wohl der Giiste am Herzen.

Neue Offnungszeiten:

Gutbiirgerliche deutsche Kiiche
Offnungszeiten von Montag - Sonntag von 10.00 - 22.00
Friihstiick von 10.00 - 11:30 - Mittag von 11:30 - 14:00
Kaffee & Kuchen von 14.00 - 17:00 - ab 17:00 Abendkarte

Frithstiick ab 4,00 €p.P.
Mittagsmenu von Mo. - Fr. 9,90 €p.P.
Dienstag Schnitzel satt ab 18 Uhr fur 10,90 €p.r.
Mittwoch Rippchen satt ab 18 Uhr fiir 10,90 €p.p.
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